
Facture

Merci d'avoir choisi HOLA PAELLA | contact@hola-paella.fr Vous avez aimé HOLA PAELLA ?
Laissez-nous un commentaire sur Tripadvisor, Google ou pourquoi pas les deux :) , merci

beaucoup !!
https://www.google.fr/maps/place/HOLA+PAELLA/@44.5405136,-1.9233144,8z/data=!4m8!3
m7!1s0xd549c02a56ab5ab:0x49fa0eeb66fdeb7e!8m2!3d44.5461465!4d-0.6042379!9m1!1b
1!16s%2Fg%2F11hc_80nhq?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MDUxMS4wIKXMDSoASAFQAw%3D%

3D
https://www.tripadvisor.fr/Restaurant_Review-g1079336-d14095693-Reviews-Hola_Paella-La_

Teste_de_Buch_Gironde_Nouvelle_Aquitaine.html
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De :
HOLA PAELLA
5, Impasse du Domaine de Béranger
33260 LA TESTE DE BUCH
Tél. 06 46 19 82 34
mail : contact@hola-paella.fr
537 864 084 00026 R.C.S BORDEAUX
N° TVA Intracommunautaire :
FR7753786408400026

Facture Numéro FACTURE-0036
Facture Date 30 juillet 2018

Montant total 0,00 €

Transférer à :
Patrick-Loïc Brunet
9, allée Labarthe
33110 LE BOUSCAT
06 11 697 597
brunet@groupebrunet.fr

Domaine Decaze, Lieu dit Villemarie, La Teste. (44°35'18 / 1°06'56). Soit:... Rond
point>> route de Cazaux>>prendre la route à gauche,Juste après l'hippodrome et
avant le zoo>>Après environ 900m , passer le portail à gauche après le petit
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pont>>>s'enfoncer de 600m dans la forêt, en suivant les panneaux
"Karine">>>Maison au bord de l'étang.

Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous
total

5 RILLETTE CHORIZO / CHEVRE FRAIS
Recette tartinable servie avec toasts
classique & graines

12,00 € 0% 60,00 €

5 EFFILOCHEE SURIMI AU CRABE / OEUF
/ MAYONNAISE MAISON
Recette tartinable servie avec toasts
classique & graines

10,00 € 0% 50,00 €

12 CHIPIRONS AU CHORIZO
A réchauffer 1 min au four à micro-ondes
et à présenter sur les petites assiettes
noires fournies

15,00 € -100% 0,00 €

12 CREVETTES A L'AIL / PIMENT
D'ESPELETTE
A réchauffer 1 min au four à micro-ondes
et à présenter sur les petites assiettes
noires fournies

14,00 € -100% 0,00 €Pa
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Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous
total

43 PAELLA FRUITS DE MER & POULET
"Kits couverts à usage unique" fournis (
assiette, couverts bambou, gobelet
"bodega", serviettes, rince doigt) pour 40
personnes

15,00 € 0% 645,00 €

2 Pack Gobelets "Bodega" X 100 10,00 € 0.00% 20,00 €

Sous total 775,00 €
TVA 10 % 68,64 €
TVA 20 % 3,33 €

Payé -775,00 €

Montant total 0,00 €

Le paiement est dû à la date de prestation.
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